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Denominación de Origen Dâo (Portugal)
Bodega Quinta dos Monteirinhos
Vino Quinta dos Monteirinhos
Tipo y Añada Blanco 2012
Variedades Encruzado 100%
Crianza
Temperatura de servicio 9-10º C

Datos organolépticos
Color amarillo dorado intenso con reflejos acerados. Limpio y brillante.

A copa parada sobresale la fruta del membrillo, un ligero toque de jengibre
y cítricos. Al mover, hierbas de monte bajo (tomillo, romero, jara), con
sutiles notas florales (rosa blanca) y un fondo mineral que se hace más
potente a los pocos segundos, junto a los frutos secos.

En boca es de entrada seca, untuoso, con acidez viva, franco, con la
presencia de frutas y minerales. Final ligeramente amargoso. Largo y
persistente.

Maridaje
Acompañamiento ideal para todo tipo de pescados grasos (bacalao,
sardinas, boquerones, atún), en cualquier elaboración, tanto en guisos como
a la plancha, a la brasa…etc.

Ficha técnica
Viñedos situados en Agua Levada y Moimenta de Maceira Dão, en el
Concejo de Mangualde, sobre tierras graníticas en mesetas suaves.

Enólogo: Hugo Chaves de Sousa, uno de los más reconocidos en Portugal,
con varias medallas de oro tanto en el Concurso Mundial de Bruselas como
en el International Wine Challenge.

Alcohol: 13,5% volumen.

La variedad Encruzado, hasta hace unos años utilizada como mejorante de
otras uvas, es una de las más importantes de Portugal por su altísimo poder
de envejecimiento sin perder cualidades con el paso del tiempo.


